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Produto: Carne Industrial / Industrial Meat

Destino: Mercado Exportagdo / Uruguai

Classificagdo: Carne Industrial Congelada de Bovino/ Carne de Vacuno Industrial Congelada/ Frozen Industrial Meat

Registro no Ministério de Agricultura SIF/DIPOA sob n°: 0193/1251

Cadigo: 25396

EAN: 7908466903374

PADRAO DE QUALIDADE ACEITAVEL

PADRAO MICROBIOLOGICO

Gordura: Padr&o foto

Cor e Odor: Caracteristico de carne fresca
Ossos e Cartilagens: Auséncia

Hematomas, Coagulos e Contusdes: Auséncia
Tinta de Carimbo: Auséncia

Graxa/Limalha: Auséncia

Corpos Estranhos: Auséncia

Couro e Pélos: Auséncia

Aerdbios meséfilos: 5,0x10° UFC/g

Etiqueta: Interna

% 4 5 TEMPERATURA DE
APRESENTACAO/PESO EMBALAGEM PRIMARIA EMBALAGEM SECUNDARIA CONSERVACAO/VALIDADE
Aproximadamente 27 Kg / caixa Tipo: Polietileno Etiqueta: Testeira

01 saco/ caixa Cor: Azul Liso Fita de arquear Manter Congelado a - 187 C
Tamanho: 50 X 80 cm Forro em formato de pelicula

24 meses

FOTOS DO PRODUTO

CORTE

PRODUTO EMBALADO

*Registro confidencial para uso do Frigorifico Astra do Parana Ltda.
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ACONDICIONAMENTO NA CAIXA MODELO DE CAIXA

ETIQUETA INTERNA

FOODS

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRIGULTURA|
SIF/DIPOA SOB N° 0193/1251

PRODUTO / PRODUCT
CARNE DE VACUNO INDUSTRIAL CONGELADA
FROZEN INDUSTRIAL MEAT

DATA DE PRODUGAO/PRODUCTION DATE
LOTEALOT DATE

20/01/2024 18/01/2026

MANTER CONGELADO A -18° OU MENOS / KEEP FROZEN AT -18°C OR LOWER

PRODUCT FROM BRAZIL
INDUSTRIA BRASILEIRA

ETIQUETA TESTEIRA

CARNE DE VACUNO INDUSTRIAL MEAT
FROZEN INDUSTRIAL MEAT
PRODUCTION DATE / DATA PRODUGAO (lote) EXPIRY DATE / DATA VALIDADE
20/01/2024 19/01/2026
GROSS WEIGHT / PESO BRUTO (KG) NET WEIGHT / PESO LIQUIDO (KG)
29,660 28.780 INSPECIONADO
TRACEABILITY / RASTREABILIDADE PACKAGE TARE / TARA EB CARTON TARE / TARA INTERNA 1 2 5 1
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ETAPAS DO PROCESSO

1. Retirar as carnes industriais da carcaga, sendo essas: carne do masseter , carne da base da lingua, carne do nervo cervical,etc, onde essas s&o retiradas na secéo de abate e encaminhadas a secéo de
mitdos por meio de nérea de bandejas de inox ;

2. Realizar toalete nas pegas retirando por¢des indesejadas como linfonodos, glanglios, coagulos, excesso e gordura e outras por¢des indesejadas;

3. Encaminhar as pecas para limpeza em centrifuga com agua corrente, apés encaminha-lo para camara de resfriamento, para escorrer o excesso de liquido e resfriar as pegas;
4. Acomodar as pecas em embalagem de polietileno (saco azul), apés realizar o fechamento do saco na seladeira;

5. Acomodar um saco em cada caixa de papeldo com pelicula pléstica, e adicionar etiqueta interna em cima do saco;

6. Pesar a caixa, colar a etiqueta testeira, etiqueta halal e etiqueta adicional ap6s realizar o arqueamento da caixa;

7. Encaminhar a caixa para tinel de congelamento, até alcancgar a temperatura desejada -18°C.00
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